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Wines 

 

Sparkling           Glass Bottle  

 Champagne brut, Yveline Prat, France     (0,375 litre)   37,50

 Spumante Rosé brut, Laficaia, Piëmonte Italy         8,00 48,00

 Prosecco Superiore brut, Valdobbiadene Bisol, Italy      50,00         

2017 Zwarte Parel brut, Wijnkasteel Genoels Elderen, Belgium       9,00 54,00

 Champagne brut Rosé, Yveline Prat, France       13,50 75,00

 Champagne brut Blanc de Blancs, Yveline Prat, France     13,50 75,00         

2016 Ferrari Perlé brut, Trento Italy                                   105,00 

 Champagne brut Blanc de Blancs, Yveline Prat, France  (magnum 1,5 litre)               150,00         

2014 Champagne brut Blanc de Noir Vintage, Pierre Lagras ‘Black Jackets’                 160,00             

 

  
White Wines            
 
2020 Colombard-Sauvignon  Domaine de Maubet, Côtes de Gascogne, France 6,50 32,50 
2020 Chardonnay   Radacini, Codru Moldova    6,50 32,50 
2021 Auxerrois   Wijngoed Thorn, Maasvallei, Netherlands  7,00 35,00 
2020 Grillo    Funaro, Sicilia Italy     7,50 37,50 
2021 Pinot Gris   Wijngoed Thorn, Maasvallei, Netherlands  8,00 40,00 
2020 Sauvignon ‘Barrique’  Château Haut-Grelot, Blaye Côtes de Bordeaux 8,00 40,00 
2019 Pinot blanc-Muscat  Secret de Vin, Habsiger, Alsace, France   8,50 42,50 
2020 Guardavalle   Santa Venere, Vescovado, Calabria, Italy  9,00 45,00 
2020 Grauburgunder   Weingut Winter, Rheinhessen, Germany  9,00 45,00 
2020 Chardonnay   Barons de Rothschild Lafite, d’Aussières, France  45,00 
2019 Pinot Grigio   Alois Lageder, Südtirol Alto-Adige, Italy                9,50 47,50 
2020 Chardonnay   Domaine La Colombette, Demi-Muid, France     9,50 47,50            
2018 Chardonnay   Saint-Véran, Domaine Luquet, France                11,00 55,00 
2017 Sauvignon blanc  Weingut Skoff, ‘Kranachberg’, Austria    65,00 
2016 Verdejo   Shaya ‘Arido’, Rueda Spain     65,00 
2020 Chardonnay   Pernand-Vergelesses, Dom. Maratray-Dubreuil  80,00 
2017 Grüner veltliner   Smaragd ‘Meine welt’, Frischengruber, Austria   95,00 
2017 Sauvignon blanc  Les Haut de Smith, Pessac-Léognan                 120,00 
2014 Chardonnay   Corton Vergennes Grand Cru, Domaine Chanson               145,00 
 
            
Rosé Wines            
 
2020 Grenache   Gris des Seigneurs, France    4,75 29,00 
2020 Pinot Noir    Wijngoed Thorn, Maasvallei Limburg, Netherlands 7,00  37,50 
2020 Grenache-Syrah  Château Bonisson, Coteaux d’Aix-en-Provence   60,00 
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Wines 

 
Red Wines            Glass Bottle  
            
2020 Dornfelder   Wijngoed Thorn, Maasvallei, Netherlands  7,00 35,00 
2020 Pinot Noir   Moulin de Gassac, Pays d’oc, France   7,00 35,00 
2020 Garnacha & Monastrell  Laya, Atalaya, Almansa, Spain                   7,50  37,50 
2018 Shiraz    JJ. Hahn, Barossa Valley, Australia   8,00 40,00 
2018 Aragonez  Reserva  Herdade do Sobroso, Alentejo, Portugal  8,50 42,50 
2016 Montepulciano   Rosso Conero, Piencarda, Abruzzo, Italy  8,50 42,50 
2020 Aglianico   L’Atto, Cantine del Notaia, Basilicata, Italy                 9,00 45,00 
2020 Carignan   Mas Gabinèle ‘Vieilles Vignes, Pays d’Herault, France 9,00 45,00 
2018 Pinot Noir   Wijngoed Thorn, Maasvallei, Netherlands               11,00 55,00 
2018 Corvina-Rondinella  Valpollicella Superiore Pieropan ‘Ruberpan’, Italy  60,00 
2015 Merlot-Cabernet Franc  Lalande de Pomerol, Les Terrasses de Belles-Graves      65,00 
2015 Mourvèdre   Bandol, Hecht & Bannier, France    65,00 
2013 Sangiovese   Chianti Classico Riserva, Bonacchi                13,50 67,50 
2018 Pinotage   Laibach, Simonsberg-Stellenbosch, South-Africa           67,50 
2016 Sangiovese   Vino Nobile di Montepulciano, Tuscani, Italy                      75,00 
2015 Merlot-Cabernet Franc  Lussac St. Emilion, Château de Lussac                15,00 75,00 
2019 Pinot Noir   Auxey-Duresses 1er cru, Dom. Moissenet-Bonnard  80,00 
2015 Tempranillo   Ribera del Duero, Hacienda Monasterio, Spain                120,00 
2011 Corvina-Molinara  Amarone Riserva, ‘I Fondatori’, Fabiano                 145,00   
2017 Merlot-Cabernet Franc  Pomerol, ‘La Petite Eglise’, Château Eglise Clinet               160,00 
 
 
Sweet Wines 
 
 Muscat - Traminer  Spätlese Burgenland, Haider    6,50 
2017 Riesling `  Auslese Burgenland Oostenrijk    6,50                                   
2017 Sauvignon - Sémillon  Dom. Des Allegrets, Côtes du Bourg Frankrijk  6,50  
2020 Grüner Vletliner  Eiswein, Haider, Burgenland Oostenrijk                 65,00 
2006 Sémillon – Sauvignon  Sauternes 2ème Grand Cru Classé, Château Broustet               120,00 
 
Port Wines 
 
10 yr.     Grahams Tawny port 10 years    7,50                                              
20 yr.      Grahams Tawny port 20 years                  12,50                                  
30 yr.     Grahams Tawny port 30 years                    17,50 
2007     Late bottled Vintage Port,  Calibre    55,00 
2001 Tinta Roriz – Touriga  Vintage Port, Quinta da Gricha, Churchills Estate               120,00 

 
Wijnarrangementen           Premium 
 
3 gangen bijpassende wijnen         27,00 45,00 
4 gangen bijpassende wijnen         36,00 60,00 
5 gangen bijpassende wijnen          45,00 75,00 
6 gangen bijpassende wijnen           54,00 90,00 

 
Een lekkere wijnproeverij met heerlijke bites is mogelijk in onze Wine Bar by Munten 
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Specialiteitenmenu 

 
Corvina | grapefruit | avocado | kalamansi 

Côtes de Gascogne 2020, Domaine de Maubet 

*** 

Krab | aspergesoep | knol | chorizo | bieslook 

Pinot Gris 2021, Wijngoed Thorn 

*** 

Asperge | gepocheerd ei | hollandaise saus | truffel | spinazie 

Radacini Moldavië, Chardonnay 2018 

***  

Runder zijlende | asperge | erwt | rozemarijn  

 Sobroso Reserva 2018, Alentejo 

Of  

*Tournedos | truffeljus en verse truffel + 15,- 

Chianti Classico Riserva 2013, Bonacchi 

***  

Selectie van geaffineerde kazen | 3 stuks met bijpassend garnituur 

Grahams tawny port 10 years 

*** 

Rabarber | witte chocolade | aardbei | munt  

Spätlese, Muscat-Traminer, Haider  

6 gangenmenu            € 78,50 
Het volledige specialiteitenmenu 
 
5 gangenmenu            € 70,00 
Gehele menu zonder * | kaas of dessert 
 
4 gangenmenu           € 57,50 
Corvina | krab | runder zijlende | kaas of dessert  
 
3 gangenmenu            € 47,50 
Corvina | runder zijlende | kaas of dessert  
 
2 gangen quick lunch menu  || kan binnen één uur ||       € 34,50 
Corvina | runder zijlende |  koffie na    
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Bites                    (Wij serveren standaard géén brood bij onze bites) 

  
Plankje livarham en pata negra           19,50 
Ciabatta      olijfolie | fleur de sel        5,50 
Normandische oester     citroen | rode wijn azijn sjalotten                   3,75 
Bruchetta brie de meaux     balsamico | appel       3,50 
Bruchetta livarham     tomaat | pesto          3,50 
Bruchetta tartaar rund    ui | kappertjes        3,50 
Bruchetta geitenkaas     honing | pecannoot       3,50  
Bruchetta zalm      crème fraîche | limoen       4,50 
Bruchetta gemengd     5 stuks       17,50 
Yakitori Thai flavour     pinda | bosui | seroendeng | 3 stuks     9,50 
Yakitori Japanese flavour    bosui | soja | sesam | 3 stuks      9,50 
Bourgondische kalfsbitterbal     mosterd         1,25 

Crispy garnalen      siracha | kroepoek | 5 stuks      9,50 
Kaas per soort kiezen     stroop | kletsenbrood       4,00 
Blauw |  geit |  oud | trappist | rood |  wit 
 
 

 

Lunch Specials                 (Onze broodjes worden vers afgebakken) 
 
Ciabatta  / waldkorn  gedroogde livarham | pesto | tomaat | parmezaan   11,50 

Ciabatta / waldkorn  spicy chicken | ui | champignon | paprika      11,50 

Ciabatta / waldkorn  gerookte zalm | crème fraîche       14,50 
 
 
Salade geitenkaas   geitenkaas | noten | honing      12,50 / 18,50    
Salade scampi   watermeloen | avocado       18,50 / 24,50 

 
 
Voorgerechten              (Geserveerd met brood en olijfolie) 

 
Koud 
Steak tartaar rund  ui | kappertjes | eidooier      16,50 
Ceviche coquilles  passievrucht | citrus       17,50 
Corvina   grapefruit | avocado | kalamansi     15,50 
 
Warm 
Asperges    gepocheerd ei |  hollandaise | verse truffel    16,50 
Coquille   pata negra | verse truffel       21,50 
Iberico koontje  ganzenlever | sjalot | gepekelde watermeloen    16,50 
Aspergesoep   ham | ei           8,50 
Krab     aspergesoep | knol | chorizo | bieslook     11,50 
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Hoofdgerechten 
 
Asperges     gepocheerd ei |  hollandaise | verse truffel | spinazie 27,50 
Tournedos     truffel | seizoen groenten     37,50 
Tournedos rossini    ganzenlever | truffeljus | seizoen groenten  47,50 
Kalf      morilles | asperge | polenta    23,50 
Kabeljauw     linzen | groene curry | mini courgette | paksoi  26,50 
Wilde heilbot     orzo | daslook | schaaldieren | tomaat   28,50 
Sliptong     remoulade | salade | friet    31,50 
Rib eye 250 gram    chimi churri | salade | friet    27,50 
Lam      groene asperges | sjalot | erwt | bimi | tijm  24,50 
Spare ribs     knoflooksaus | BBQ saus | friet    19,50 
 
 

Bijgerechten 
 
Portie gemende salade             3,50 

Portie warme groenten             3,50 

Portie frietjes              4,00 

 

Nagerechten 
 
Rabarber    witte chocolade | aardbei         9,50 
Hangop     sabayon | aalbes          9,50 
Griekse Yoghurt   kers | chocolade          9,50 
Dame blanche    chocolade | vanille | slagroom          8,50 
Friandises voor bij de koffie  selectie van huisgemaakte zoete lekkernijen       5,50 
Selectie van geaffineerde kazen met bijpassend garnituur 3 stuks                     12,50 
         4 stuks      14,50 
         5 stuks      16,50 
 

 Digestieven 

Cognac-Armagnac-Calvados                        
Courvousier Cognac, VSOP             7,50 
Courvousier Cognac, XO                        19,50              
Vaghi, Armagnac, 1993               8,50                           
Busnel, Calvados, VSOP              7,50 

Single Malts Wiskey                                        
Glenkinchi 12 years              9,50                                              
Lagavulin 16 years                                                                                                                                                        14,50                        
Oban 14                                                                                                                                                                          11,50            
Gragganmore 12 years                                                                                                                                                   9,50                            
Talisker 10 years             9,50 
Dalwhinni 15 years           10,50 

Grappa-Limoncello                                               
Nonino Grappa              6,00            
Nonino Grappa Barrique                         7,50              
Limoncello              5,50 


